
 



Spirálový hnětací stroj s pevnou hnanou díží pro stravovací provozy, cukrárny a pekárny 

  GB 
  DE 
  RU 
 
  BG 

- 
- 
- 
 
- 

Spiral kneading machine with fixed propel trough for food services, confectioneries and bakers 
Spiralknetmaschine mit fester Schüssel für Kosthäuser, Konditoreien und Bäckerei 
Cпиральная тестомесильная машина с прочной ведомой квашней, предназначена для предприятий 
общепита, кондитерских и хлебопекарных цехов 
Тестомесачка с твърдо хванат басан за сладкарството и хлебопроизводтво 
 

Technická data – Technical Specifications – Technische Daten - Технические  данные – Технически данни 

Typ 
Type 
Modell 
Тип 
Тип 

HSD 25 HSD 50 HSD 80 

Hmotnost zpracovaného těsta [kg] 
Mass of processed dough 
Masse des zu verarbeitenden Teiges 
Bес обрабатываемого теста 
Капацитет обработвано тесто 

25 50 80 

Hmotnost zpracované mouky [kg] 
Mass of processed flour 
Masse des zu verarbeitenden Mehles 
Bес обрабатываемой муки 
Капацитет обработвано брашно 

15 30 50 

Objem díže [litr] 
Capacity of bowl 
Backtrog Volumen 
Oбъем квашни 
Обем на басана 

32 62 120 

Půdorysná plocha stroje [mm] 
Floor space of machine  
Grundrissfläche 
Pазмеры машины в плане 
Размери на основата 

440 x 845 540 x 960 640 x 1105 

Výška stroje [mm] 
Machine height  
Höhe der Maschine 
Bысота машины 
Височина на машината 

850 920 970 

Hmotnost stroje [kg] 
Machine mass  
Masse der Maschine 
Bес машины 
Тегло на машината 

190 225 290 

Otáčky spirály [min-1] 
Turn of spiral  
Spiraldrehzahl 
Oбороты спирали 
Скорост / обороти / на въртене на спиралата 

66 / 132 64 / 128 62,5 / 125 

Otáčky díže [min-1] 
Turn of bowl  
Backtrogdrehzahl  
Oбороты квашни 
Скорост / обороти / на въртене на басана 

8,5 / 17 8,2 / 16,4 8 / 16 

Třífázový motor dvojrychlostní [kW] 
Three phase motor double speed  
Dreiphasenmotor, 2. Geschw.  
Tрехфазный двигатель двухскоростной 
Трифазен двигател двускоростен 

0,9 / 1,5 1,4 / 1,9 1,8 / 3,6 




